
場所／中央台公民館　材料費／1,000円　定員／30名（申込者多数の場合抽選とさせていただきます。）
2013年11月6日㈬　10：30～14：00

エプロン・三角巾・メモ帳・筆記用具ご持参頂くもの

お申込み方法

第３回は旬のいわき昔野菜でアレンジ和食
実りの秋のいわき昔野菜プレミアム料理教室。豆類、じゅうねん、いわきとっくり芋、ごぼう、里芋など、次々と収穫
時期を迎えるいわき昔野菜の中から、厳選した旬の食材をつかった秋満載のお料理をお楽しみ下さい。更に、一品から
広がる簡単アレンジ料理もご紹介いただきます。いよいよ今年度最終回の料理教室です。ふるってご参加ください。

下記申込用紙に必要事項をご記入の上、郵送またはFAXで10月30日㈬午前中（必着）までにお申し込みください。
E-mail でも受け付けております。申込者多数の場合、抽選とさせて頂きます。受講者（当選者）には10月31日㈭中に
電話でご連絡致しますので、必ず日中に連絡のとれる電話番号をご記入下さい。

（記入漏れがある場合、抽選の対象からはずれてしまいますのでご注意ください。）

お名前

ご住所（〒　　　　－　　　　　　）

第３回いわき昔野菜プレミアム料理教室参加申込書
日中ご連絡のつく電話番号

－　　　　　－
■開催事務局

〒970-8026　いわき市平作町2-1-9　エスビル2F
TEL 0246-35-1430　FAX 0246-35-1431

E-mail：info@iwaki-liaison.co.jp
http://www.iwaki-liaison.co.jp

いわきリエゾンオフィス企業組合

■主催　いわき市

今回お申し込みをされた動機を簡単にご記入ください。

※頂いた個人情報を第三者に無断で開示することはございません。

兄の昇治郎さんとともに2012年和食居酒
屋ダイニング KINKAをオープン。きっか
けは、四倉で鮮魚店を営む実家が、東日
本大震災で被災したことでした。それま
で都心で勤務していた二人が、いわきの
ために何かできないかと帰省を決意。都
心の割烹で10年間修業を積んだ弟  将利さ
んが「食」を、アートデザイナーの兄  昇治
郎さんが「空間」を演出する KINKA はいつ
も常連客で賑わっています。

第３回講師     　　　　　　　

押　田　将　利 氏
（和食居酒屋ダイニング　KINKA）


