
場所／中央台公民館　材料費／1,000円　定員／30名（申込者多数の場合抽選とさせていただきます。）
2013年8月26日㈪　10：30～14：00

エプロン・三角巾・メモ帳・筆記用具 次回予告ご持参頂くもの

お申込み方法

第２回は在来の作物を使ったお菓子づくりです !!

10月下旬　第３回昔野菜料理教室開催
第３回は、和食居酒屋ダイニ
ング　KINKA（きんか）の押田兄弟
による創作料理をご紹介しま
す。すぐにお店に出せるプロ
の料理をご家庭で楽しむチャ
ンスです。

お名前

ご住所（〒　　　　－　　　　　　）

第２回いわき昔野菜プレミアム料理教室参加申込書
日中ご連絡のつく電話番号

－　　　　　－
■開催事務局

〒970-8026　いわき市平作町2-1-9　エスビル2F
TEL 0246-35-1430　FAX 0246-35-1431

E-mail：info@iwaki-liaison.co.jp
http://www.iwaki-liaison.co.jp

いわきリエゾンオフィス企業組合

第２回講師      　　　　　　　

永 久 保　大 樹 氏
（ペールノエル　オーナーパティシエ）

いわき市三和町出身。東京・仙台で修
行を重ね、平成19年にいわき市平字倉
前にペールノエルを開業。
我が子のアレルギー体質をきっかけ
に、誰もが安心して食べられるお菓子
のニーズを実感。様々なリクエストに
応えられる町のお菓子屋さんとして、
夢のある美味しいお菓子を提供できる
よう日々奮闘中。

いわき市三和町出身。東京・仙台で修
行を重ね、平成19年にいわき市平字倉
前にペールノエルを開業。
我が子のアレルギー体質をきっかけ
に、誰もが安心して食べられるお菓子
のニーズを実感。様々なリクエストに
応えられる町のお菓子屋さんとして、
夢のある美味しいお菓子を提供できる
よう日々奮闘中。

田人町で継承されてきたほくほくのかぼちゃをはじめ、夏のいわき昔野菜が、見た目にも楽しいスイーツに大変身しま
す。在来の作物を若い世代にもっと食べてもらうために…。いわき市出身のパティシエ　永久保氏に、洋菓子作りの技
法でいわき昔野菜にアプローチして頂きました。新たな側面から、いわき市の在来作物の魅力にふれてみませんか？

下記申込用紙に必要事項をご記入の上、郵送またはFAXで８月
20日㈫午前中（必着）までにお申し込みください。E-mail でも受
け付けております。申込者多数の場合、抽選とさせて頂きます。
受講者（当選者）には8月21日㈬中に電話でご連絡致しますので、
必ず日中に連絡のとれる電話番号をご記入下さい。

（記入漏れがある場合、抽選の対象からはずれてしまいますのでご注意ください。）

※内容や日程は変更になる可能性がございます。

■主催　いわき市

今回お申し込みをされた動機を簡単にご記入ください。

※頂いた個人情報を第三者に無断で開示することはございません。
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だい じゅ


